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Seminar 2022-04 
 

Was tun bei Kau- und Schluckstörungen 
 
 

 

 

Termin: 
Online-Seminar  
(Zugangsdaten erhalten Sie per Mail ca. 14 
Tage vor dem Termin) 
 
Dienstag, 05. April 2022 
14:30 bis 16:00 Uhr 
oder nach individueller 
Terminabsprache 
 
Teilnahmegebühr: 
kostenlos 

 

Ziele des Seminars: 
Essen und Trinken behalten ein Leben 
lang einen großen Einfluss auf Gesund-
heit und Wohlbefinden. Wenn sich 
Kau- und Schluckstörungen einstellen, 
kann die Nahrungsaufnahme erheb-
lich beeinträchtigt werden. Eine 
verminderte Lebensqualität und Man-
gelernährung können die Folgen sein.  
 
Um diesen Teufelskreislauf zu durch-
brechen, ist eine gezielte Intervention 
wichtig. Wie Sie auf Essensgäste mit 
diesen spezifischen Anforderungen 
eingehen können, erfahren Sie in die-
ser Online-Veranstaltung.  

Inhalte des Seminars: 
 Ursachen und Behandlung von Kau- 

und Schluckstörungen 
 Anforderungen an eine konsistenz-

definierte Verpflegung mit Tipps zur 
geeigneten Lebensmittelauswahl 

 Produktwissen zu speziellen Gerichten 
der Menü-Manufaktur Hofmann 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Kurzer Einblick ins Speiseplanprogramm 

KundenCenter@web 

  

 

Zielgruppe: 
Pflegedienstleiter*innen in Kliniken und 
Senioreneinrichtungen, Mahlzeitendienst-
Verantwortliche, hauswirtschaftliches Per-
sonal 
 


