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Seminar 2022-03 

 
DGE-Qualitätsstandards in der Gemeinschafts-
verpflegung und Zertifizierungsmöglichkeiten  
 

 

 
Termin: 
Online-Seminar  
(Zugangsdaten erhalten Sie per Mail ca. 14 
Tage vor dem Termin) 
 
Dienstag, 22. März 2022 
14:30 bis 16:00 Uhr 
oder nach individueller 
Terminabsprache 
 
Teilnahmegebühr: 
kostenlos 

 

Ziele des Seminars: 
Lernen Sie in diesem Seminar die 
Qualitätsstandards der Deutschen 
Gesellschaft für Ernährung (DGE) für 
die verschiedenen Lebenswelten in 
der Gemeinschaftsverpflegung ken-
nen und erfahren Sie, wie Sie einen 
attraktiven Speiseplan für Ihre Essens-
gäste gestalten können. Nachdem die 
Menü-Manufaktur Hofmann seit Ok-
tober 2021 nach DGE-zert-konform 
zertifiziert ist, zeigen wir außerdem 
auf, wie Sie eine Zertifizierung auch für 
Ihre Einrichtung anstreben können. 

Inhalte des Seminars: 
 DGE-Qualitätsstandards 
 praktische Tipps und Tricks zur Speise-

plangestaltung mit den Sortimenten der 
Menü-Manufaktur Hofmann 

 Überblick über DGE-zert-konform-
Artikel 

 Kurzer Einblick ins Speiseplanprogramm 
KundenCenter@web 
 
Hofmann 

 Aus der „Trickkiste“: Vermeidung von 
Lebensmittelabfällen und optimale 
Resteverwertung 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Kurzer Einblick ins Speiseplanprogramm 

KundenCenter@web 

  

 

Zielgruppe: 
Hauswirtschaftliches Personal in Kitas und 
Schulen oder Senioreneinrichtungen, 
Pflegedienstleiter*innen, Mahlzeitendienst-
Verantwortliche 
 


