
GEMEINSAM FÜR IHREN ERFOLG
IHRE OPTIMALE MITARBEITERVERPFLEGUNG

Einfach realisierbares Gesamtkonzept & ideal für jede Unternehmensgröße.
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MITARBEITERGEWINNUNG 
UND MITARBEITERBINDUNG
… GEHÖREN ZU DEN WICHTIGSTEN THEMEN FÜR UNTERNEHMEN.

Für 97 % der Fachkräfte in Deutschland 
spielt die Unternehmenskultur eine 
wichtige Rolle im Berufsleben.
 

           Quelle:  StepStone People Tech Insights: 
„Recruiting mit Persönlichkeit“
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IHR KOMPASS ZUM ERFOLG
EINE BETRIEBSVERPFLEGUNG HAT  
UNMITTELBAREN EINFLUSS AUF:

OPTIMIERTE
PAUSENZEITEN

LEISTUNGSFÄHIGKEIT

HYGIENE  
SICHERHEIT  

FRISCHE

MOTIVATION

TEAM-SPIRIT

MITARBEITER- 
BINDUNG

GESUNDHEIT,
WOHLBEFINDEN

ZUFRIEDENHEIT



4

DIE MENÜ-MANUFAKTUR 
HOFMANN
WIR SIND IHR VERTRAUENSVOLLER PARTNER FÜR FLEXIBLE SYSTEMLÖSUNGEN 
IM VERPFLEGUNGSBEREICH UND STEHEN FÜR:

NACHHALTIGKEIT 
wird ein immer wichtigerer Teil unternehmerischer Verantwortung.  
Wir verringern unseren ökologischen Fußabdruck nachhaltig.  
Verantwortung für Mensch und Umwelt – stark für die Region!

HAUSGEMACHTE QUALITÄT
ist für uns ein Leistungsversprechen, Kern der Manufaktur und Ihr Garant. Genusserlebnisse  
in handwerklicher Meisterqualität frisch für Sie gekocht – von Menschen für Menschen!

REGIONALITÄT
nachhaltig genießen, mit besten Zutaten aus der Region.  
Wir setzen konsequent nachhaltige Kooperationen mit regionalen Betrieben und  
Erzeugergemeinschaften um, die in der Region hochwertige Produkte anbieten.

PARTNERSCHAFTLICHKEIT
von der individuellen Betreuung, Ernährungsberatung & Schulungen,  
bis hin zu Bestellplattformen und eigener Logistik.

Engagement in

und wirksamen

Nachhaltigkeit

Klimaschutz!

  
H A U S E I G E N E           METZGEREI
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GUTE GRÜNDE FÜR DIE  
MENÜ-MANUFAKTUR HOFMANN
NUTZEN SIE IHRE VORTEILE MIT UNS:

PP   Sofort umsetzbares Verpflegungskonzept ohne hohe Investitionen –  
ideal für jede Unternehmensgröße

PP   Alles aus einer Hand: 
- Beratung/Planung 
- Speisepläne 
- Geräte 
- Eigene Logistik und Fuhrpark mit mehr als 100 Lkw

PP   Manufaktur pur – Made in Germany

PP   Flexibel und kundenorientiert

PP   Geschlossene Genusskette - von unserer Küche bis zu Ihrem Teller

PP   Seit über 60 Jahren herausragende Verpflegungskonzepte

PP   Mehr als 10.000 Kunden mit 300.000 zufriedenen Tischgästen

PP   Auswahl aus über 280 Menü-Spezialitäten unter Berücksichtigung  
aktueller Ernährungstrends

PP   Die innovative BIOPAP®-Menüschale ist eine Verpackungslösung  
ohne Plastikfolie. Sie ist kompostierbar nach Europäischer  
Norm EN 13432 und damit abbaubar in 90 Tagen

unsere  
verpackungs- 
revolution
BIOPAP®

UNSERE MENÜS SIND  
FLEXIBEL EINSETZBAR:

PP   In der Kantine, 

PP   am Arbeitsplatz und

PP   auch zu Hause.

5
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Ganzheitliche Palmölstrategie:
Grundsätzlich Palmfett/Palmöl  
eliminiert wo es möglich war.  
Einsatz von ausschließlich nach- 
haltig zertifiziertem Palmfett/ 
Palmöl bei einzelnen Zutaten.

Alle Rohwaren sind GVO-frei. 
(Alle in Frage kommenden Lieferanten haben uns eine 
 entsprechende Bestätigung gegeben, dass die von ihnen 
bezogenen Rohstoffe entsprechend der EU-Verordnung (EG)  
Nr. 1829/2003 und 1830/2003 keine Lebensmittel oder  
Zutaten enthalten, die aus genetisch veränderten Organismen 
hergestellt wurden.)

Garantiert GVO-freie Fütterung 
bei Milchprodukten: 
Sahne, Sauerrahm, frische Milch.

NEU –

reinheitsgebot erweitert

Garantiert GVO-Frei

UNSERE  

QUALITÄTS- 
PHILOSOPHIE
Mit den natürlichen Menüs aus unserer  
Menü-Manufaktur garantieren wir Ihnen  
unverfälschten Geschmack:

· keine Geschmacksverstärker

· keine Konservierungsstoffe*

· keine künstlichen Farbstoffe

·  keine künstlichen Aromastoffe

· keine naturidentischen Aromastoffe

· keine aufgeschlossenen Pflanzeneiweiße

· kein Hefeextrakt

· keine Phosphate**

*  mit Ausnahme von Nitritpökelsalz
**  bei unseren hauseigenen Fleisch- und Wurstwaren
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REFERENZEN
Roman Schäfer  
(Kfm. Leitung/Stv. Geschäftsführer | Business Unit Hotel):

„Hofmann Menü überrascht uns auch nach all den Jahren immer 
wieder mit neuen Menüs. Besonders die „Neue Linie – in der BIOPAP®-
Menüschale“ findet großen Zuspruch. Die Vielfalt des Angebots, die 
gute Qualität der Speisen und die Zuverlässigkeit und Freundlichkeit 
der Mitarbeiter wird von unseren Mitarbeitern sehr geschätzt.“ 

WMF Group, proHeq GmbH – professional hotel equipment, Birkenfeld

Iris Rumold  
(Organisation/Verwaltung | Franckh-Kosmos Verlag):

„Seit über 10 Jahren werden wir von der Hofmann Menü-Manufaktur beliefert. Wir schätzen die 
sehr freundliche Kundenbetreuung sowie die unkomplizierte Internetbestellung. Begeistert sind wir 
von der Umstellung auf BIOPAP®-Schalen sowie von den saisonalen und trendigen Gerichten. 
Vegane und vegetarische Gerichte sind bei uns sehr beliebt.” 

Franckh-Kosmos Verlags-GmbH & Co. KG, Stuttgart

Winfried Stein  
(Kfm. Gruppenleiter):

„Mit der Menü-Manufaktur Hofmann haben wir den idealen Partner 
für das Mittagessen-Angebot in unserem Ausbildungszentrum ge- 
funden. Besonders überzeugend sind für uns die große Auswahl bei 
den Menüs, das hervorragende Preis-Leistungs-Verhältnis und die 
absolute Flexibilität. Wir sind jetzt seit über 3 Jahren ein sehr   
zufriedener Kunde der Menü-Manufaktur Hofmann und freuen uns  
auf die weitere erfolgreiche Zusammenarbeit.”

STRABAG AG, Bebra

Martin Balthes  
(Center Manager):

„Seit November 2018 bewirten wir unsere Kunden und unsere Mitarbeiter mit den Menüs der Firma 
Hofmann. Nach jetzt 7 Monaten fällt unser Fazit absolut positiv aus. Das Menüangebot ist sehr 
umfangreich und bietet für jeden Geschmack etwas, sei es Fleisch-, Fisch-, vegetarische oder 
regionale bzw. saisonale Gerichte. Von kleinen Snacks bis zum Gourmetmenü ist alles möglich. 

Geschmacklich sind die Menüs sehr ausgewogen und wohlschmeckend, so dass wir von unseren 
Kunden aus dem gesamten Bundesgebiet und unseren Mitarbeitern stets positive Rückmeldungen 
erhalten. Die Zubereitung der Menüs vor Ort ist so optimiert, dass der zeitliche Aufwand für die 
Bewirtung bei hoher Qualität sehr überschaubar bleibt. 

Die Betreuung durch den Innen- und Außendienst der Firma Hofmann ist vorbildlich, die 
Lieferungen stets pünktlich und absolut mangelfrei. 
Die Entscheidung für die Bewirtung mit der Firma Hofmann war absolut die Richtige.”

Bien Zenker, Mülheim-Kärlich



Hofmann Menü-Manufaktur GmbH
Adelbert-Hofmann-Straße 6
D-97944 Boxberg-Schweigern
www.die-menue-manufaktur.de

Lernen Sie uns kennen:
www.dmmh.de/imagefilmBoxberg-Schweigern

Hamburg

Kirchheim

Berlin

ti-Menü-Service

Korschenbroich

Österreich

Kelsterbach

Schweiz

Arbe i t sgeme inscha f t
Geschmacksforschung e.V.
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ISO 9001
SEIT 1999

DIN EN

MARKTFÜHRER
IN DER VERPFLEGUNG VON BETRIEBSRESTAURANTS.


